ENTRADAS

CHIPS DE PLATANO VERDE §10 -

>

CEVICHES

 Ceviche mixto §25
s Ceviche de chicharon §25
« Ceviche de camarones en§3()

salsa roja "

e Coctel de camarones en salsa§3()
rosada

PARA TARDEAR

BURRITO ECCEHOMO $17
PATACON CON TODO $23

CANASTAS DE PLATANO
« Pollo §7()

- Camarones gratinados {75

« Carne alallanera 32[]
gratinado

Nota: El menu de tardeo esta
disponible a partir de las 3:00 p.m.
en adelante, todos los dias

PICADAS

PICADA MIXTA

Carnes banadas en salsa BBQ

$35-40-50-60

PARRILLADA ECCEHOMO

Carne llanera, costilla ahumada,
chicharrén, chorizo ahumado )S

morcilla, acompafiados d& y

papa al vapor, patacon y
ensalada.

$40-50-60-70

& CARNES

 PUNTADE ANCAD GHURRASCU AL $40

guarnicion de su preferencia (250gr)

PECHUGA A'LAPLANCHA '§33 - !
(250gr) pechuga de pollo acompahada con
una guarnicion de su preferenaa‘{y banada

‘« Salsade ghanpmones e

CARBON

‘Carne de res, acompalgjada con
~ ensalada y una guarnicion de su

preferencia (250gr)

SOLOMITO CON CAMARONES$58

Jugoso solomito coronado con

z camarbn_es salteados, acompahado de

papas en cascos o patacones

- CANON DE CERDU AL GARBON $§5

Acompanada con ensalda y una !

r'/
|

en una salsa de su eleccion: /

» Salsa de maracuya

BANDEJA ECCEHOMO $35

frito, ta jada madura.

:,REC 0MENDADOS

Arroz, chicharrén, carne molida, chorizo,
morcilla, frijoles, arepa, aguacate, huevo

5] i
Con: arroz, carne a la llanera, chorizo,

o carne molida ahumada, huevo frlto, '

Z patacon, aguacate y sopa de carne
ahumada.

Ll

¢» BANDEJA PAISA$35 >

<

(&

» CARNE A LA LLANERA

Carne de cerdo a la Ilanera, :
ahumaday posterlormente asada,

acompahada de papa yucay !

ensalada.

.~ §20-30-40-50-60

‘ COSTILLA BBO AHUMADA $38 -

. Costillas de cerdo ahumadas y
| dlaseadas en salsa BBQ, ]
d | acompafiadas con una guarnicién
| de su preferencia.

PORCHETTA DE CERDO AL BARRIL $3 0

Acompanado con ensalada y una
guarnicion de su preferencia.

~ CHUZO DE POLLO O'CERDO $25

Acompanado con papitas a la francesa
y ensalada

GHORIZO AHUMADO $13

chorizo de cerdo ahumado, acompanado
con ensalada y una guarnicién de su
preferencia. :

MORCILLA§T2

Con: ensalada 'y una guarnicién de su
preferencia.

FRIJOLES CON GARRA $15

acompafiado dﬁ,.g

JARRAS

Jarraderefajo §21
Jarrade sangria§g)

J deli da
n%trrg Ielmona $15

Jarra de limonada con§ 15
panela

| EN AGUA:S8

'BEBIDAS

 JUGOS NATURALES

Maracuya/ mango/
mandarina/ fresa/ mora/
lulo/ guanabana/ naranja/
limonada.

EN LECHE:$9
GRANIZADO $8
‘MiLo:S10

LIMBNABAS $12

Limonada de coco’
Limonada de lichy
Limonada Cerezada
Limonada de hierba buena

Limonada de mango biche

SODAS SABORIZADAS S 14

Frutos rojos/cereza/ fresa/
tamarindo/ maracuya/
manzana verde/ mango
biche/ lichy.

COCTFLES | U

Mojito $20
Cuba libre $18
Pifia colada $25
Coco Dubai $25
Laguna azul $20

Tequila lichy $20

1
Honey maria‘ 20 Y
- Coctel de fresa_ 818 g/
‘Coctel de : i
maracuya $18 o
5 ' {
Margarita = |
tradicional $20 ;
' Margarita de » 1
margcuyajj $25

. o



-wv'mwr" - W ' %

~ preferencia.

PESCADOS Y MARISCOS

TIPIGO GUSTENW
Pescado frito acompanado

de arroz con coco, :
patacones, ensalada fresca
y consomé

FILETE-DE ROBALD APANADU $45

Acompanado con arroz de
coco, ensalada y otra
guarnicion de su preferencia.

FILETE DE ROBALO-EN
SALSA DE.CHAMPINONES

e Sin gratinar
e Gratinado

Acompafado con arroz de
coco y otra guarnicion de
su preferencia.

FILETE DEROBALO GON
CAMARONES

« Con camarones $55

« Gratinado con camarones $59. i

Aoompanado con arroz de
coco y otra guamicién de su

~ coco, patacones, ensalada y
e« Ajillo

-« Con camarones enc:ma 365 ;
~» Sin camarones ---------- 350

7 Acompaﬁzado con patacom\ :

i LANGUSTIN

SALMON$50
Acompanado con arroz de /
\

banado en una salsa de su
eleccion
‘Teriyaki _ ‘\

SALMON.EN SALSA DE BAMARGN

BSUSADES 47

Acompanado de arroz de coco y
patacones

LANGONTINOS APANADGS

« Apanadoencoco -------------$49
« Apanado tradicional ---=-----. $45
« Apanado en queso parmes:_;\ho $50

A¢ompanado de ensalada y otra
guarnlcwn de su preferenma

- LANGOSTINOS GRATINADUS$50

Langostinos-en salsa marinera
gratinados, acompaﬁado'd'on :
arroz de coco y otra guarniciéon
de su preferencia. :

o

PRl g

LANGOSTINOS ALAntt&$4v

Langostinos en salsa cremosa,
acompanados conuna
guarnlaon de su preferencia

CAZUELA DE MARISCOS $55'

Calamar, palmito, pulpo, -
camarones, mejillones.

| Acompanado con arroz de coco y
~ patacones

CAZUELA DE CAMARONES $55 _

Camarones en caldo cremoso
de la casa, acompanado de
arroz de coco y patacones

MIXTU DENIAR $65

Postade pescadoensalsa
~marinera, coronado con

‘camarones apanados.
Acompainado de arroz de coco

y patacones. |

LT

| ARROCES

| paein 61

Acdmpaﬁado de patacones

ARRUZ CON.CAMARONES $47

Con patacones o papltasa
la francesa

ARROZ A LA MARINERA $ 47

Camaron, calamar,
pulpo y verduras
salteadas, acompahado
de patacoén o papitas.

PASTAS

| 'PASTA AL PESTO GUN$42 _

_CALAMARES

 PASTAS CONCAMARONES $37

Fettuccine en una cremosa
salsa de pimentén,
- acompanado de camarones
salteados y pan

LONUEVO

CALAMARES A A DABLAG40
" CALAMARES EN LECHE DE $4o

GOCO Y GENGIBLE

EILEIE-DE RUBALO A [r $55

MARINERI-\

‘Salchipapas‘espeéial

| COMIDAS RAPIDAS

HAMBURGUESA$25
ECCEHOMO -

Hamburguesa con carne artesanal de
la casa, carne llanera, ripio de papa,
queso mozzarella derretido, lechuga,
tomate, pepinillos caramelizados,
jamén. Acompanada de papas ala
francesa. .

SALCHIPAPAS'

Salchipapa sencilla-=+:==-$15

NUGGETS DE POLLO $25

Acompafado de papitas a la’
francesa ,




